Der Landschaf(f)t Zukunft e. V. informiert:

Berghaus 25 — Ein LEADER-Projekt mit besonderer Liebe zum Holz

Mehr als 500 Projekte konn-
ten in der LEADER-Region
.Silbernes Erzgebirge” in der
vergangenen Forderperiode un-
terstltzt werden. Dazu gehort
auch der denkmalgeschitzte
1840 erbaute Zweiseithof an
der BergstraBe 25 in Hermsdorf.
2023 wurde im Osterzgebirge
die hochwertige Finf-Sterne
Ferienwohnung eroffnet. Mit
einer Fahrradwerkstatt, einer
E-Bike-Ladestation sowie einer
offentlichen Luftpumpen- und
Werkzeugstation ausgestattet,
ist sie bestens auf Fahrradfahrer
vorbereitet.

Das Netzwerk ,, Gutes von hier.” wachst weiter!

JFrisch, aus der Region und
voller Geschmack!” -- ,Kurze
Wege — langer Genuss” — Das
sind Schlaglichter des Netzwer-
kes fur regionale Produkte , Gu-
tes von hier.” Herzstick unse-
rer Aktivitaten ist und bleibt die
Netzwerkarbeit. Gemeinsam mit
Partnern wie den beiden Tou-
rismusverbanden ,Sachsische
Schweiz"” und , Erzgebirge”, der
DEHOGA sowie weiteren regi-
onalen Dienstleistern, wie zum
Beispiel den Regionalverkehrs-
betrieben, kénnen viele inter-
essante und nachhaltige Veran-
staltungen initiiert werden. Im
Netzwerk sind 20 verschiedene
Produktgruppen dargestellt. Je-
der Eintrag ist mit einem Code
auf einer Landkarte far schnel-
les Auffinden verknUpft. Aktu-
ell sind 145 Produzenten und

Save The Date

Bei der Sanierung wurde viel
Wert auf 6kologische Baustoffe
gelegt. ,Wir haben samtliches
Holz, was als Bauholz verwen-
det wurde, aus dem eigenen

Dienstleister mit 404 Eintragen
registriert. 8 Netzwerkmitglie-
der sind auch Nationalparkpart-
ner und 18 haben eine Biozerti-
fizierung.

Neu im Netzwerk sind die Flei-
scherei Diinnebier aus Bad
Schandau und das Kiichenstudio
Weigelt aus Pirna.

Fur die Fleischerei Dinnebier in
Bad Schandau steht Qualitat und
Handwerkskunst an erster Stelle.

Wald im Gimmlitztal geschla-
gen” erzahlt Projekttragerin
Manja Mller. Von den Urgrof3-
vatern ihres Mannes gepflanzt,
nun gefallt, wurde das Holz im

Fast alles wird selbst produziert
und dabei wird weitestgehend
auf Farb- und Konservierungs-
stoffe sowie Geschmacksver-
starker verzichtet. Ob deftige
Waurstwaren, saftige Steaks oder
hausgemachte Spezialitditen -
hier findet man stets frische und
kostliche  Fleischwaren. Neben
dem umfangreichen Angebot
an Fleisch- und Wurstwaren gibt
es auch taglich ein schmackhaf-
tes Imbissangebot. Fir zu Hause,

Tag der sachsischen Imkervereine am 28.09.24 ab 10.00 Uhr im
Deutschen Hygiene Museum Dresden

e Vortrag und Workshop:
.Wege zu einer medikamenten-
freien Imkerei — Biotechnische
BekampfungsmaBnahmen als
Alternative zur medikamentdsen
Varroabekampfung” Dr. Ralph
Buchler, (Hessen)

e Vortrag und Workshop:
.Bestdubungsokologie - Zwi-
schen Krisen, Konkurrenz und
Hoffnung u. ,Insektenbiotech-
nologie — Mikroben in Insekten
im Guten wie im Schlechten”
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Dr. Natuschka Lee, (Universitat
Umea Schweden)
e Bekanntgabe der pramierten

Honige des ,1. Honig Award

www.landratsamt-pirna.de

Sachsen” durch die Jury

e Festliche Abendveranstaltung
und Austausch mit den Referen-
ten

Alle Vortrdge werden in deut-
scher Sprache gehalten. Fur die
Teilnahme am Tag der sach-
sischen Imkervereine und des
Rahmenprogrammes im  Hy-
giene-Museum  Dresden am
28.09.2024 entstehen lhnen kei-
ne Kosten.

tischlereieigenen mobilen S&-
gewerk in Reichenau weiterbe-
arbeitet. ,, Dann sind die Bretter
hier wieder aufs Dach gekom-
men, also hat das Holz den Um-
kreis von zehn Kilometern nicht
verlassen.” Das Erdgeschoss ist
zu groBen Teilen aus Naturstein
gemauert und mit Kalkmor-
tel verputzt. Das Dach ist mit
Naturschiefer gedeckt und die
handgefertigten Kastenfenster
sind mit Hanffasern abgedich-
tet. Unzdhlige Arbeitsstunden
investierte Familie Muller in ihr
Herzensprojekt, regionale Hand-
werker brachten ihr Kénnen ein.

unterwegs oder direkt zum Ver-
zehr vor Ort — dafUr gibt es einen
separaten Sitzbereich in der Flei-
scherei.

Ein Kiichenstudio im Netzwerk
»Gutes von hier.” Unbedingt ein
JA! Nachhaltig - regional - ge-
nussvoll!

Diese drei Stichworte werden
nicht sofort mit einem Kichen-
studio in Verbindung gebracht.
Bei ,Klichen - Weigelt” in Pirna
finden Sie eine erfolgreiche Sym-
biose. Moderne Gerate verlan-
gern die Haltbarkeit regionaler
Produkte oder helfen dabei, sie
in kulinarische Highlights zu ver-
wandeln.

Die optimale produktbezogene
Lagerung l3sst Lebensmittel we-
sentlich spater verderben und

Kontakt
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Die Gaste der Ferienwohnung
kénnen sich in der Natur wohl-
fuhlen, wandern, Skifahren und
auf der BLOCKLINE Fahrrad fah-
ren. Als Riickzugsort gibt es eine
Leseecke sowie einen Garten
mit Obstbdumen und Krautern.
www.berghaus25.de

Eine groBe Unterstlitzung fur
das Vorhaben war die LEADER-
Forderung. Das Regionalma-
nagement half bei der Struktu-
rierung des Antrags und erklarte
das Verfahren verstandlich. Wei-
tere Informationen finden Sie
unter: www.re-silbernes-erzge-
birge.de

reduziert somit die Wegwerf-
Haufigkeit.

Weigelts Kochkontor sorgt mit
saisonalen MenUs aus regionalen
Produkten das ganze Jahr Uber
fir gemeinsame Kochevents. An
der sieben Meter langen Kochin-
sel kochen bis zu 16 Teilnehmer
gemeinsam unter fachlicher An-
leitung eines Profikochs ein 3 —
Gdnge — MenU. Interesse? Mel-
den Sie sich bei uns! weigelt@
kuechen.de

Termine:

* 01.09.2024 — 27. Naturmarkt
,Sachsische Schweiz” in Stadt
Wehlen

¢ 07.09.- 08.09.2024

Genusszeit auf SchloB Kuckuck-
stein zu Liebstadt

® 10.09.2024 — Abgabestichtag
fur Fordermittelantrdge Region
. Sachsische Schweiz”

¢ 13.09.2024 — Exkursion ,Regi-
onale Produkte”
www.re-saechsische-schweiz.de
Anmeldung bis zum 08.09.2024
mdglich: info@re-saechsische-
schweiz.de
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